
cottura al thè, salsa affumicata, sorbetto alle rose 

PICCOLO LAGO A TORINO

Lingotto del Mergozzo

trota marmorata affumicata al faggio, 

polvere di pane all’aceto balsamico, gel di aceto di lamponi 

Flan del Bettelmatt 

salsa di mirtilli speziati, leggera mostarda di pere 

 Spaghettone 

Pastificio Mancini, infuso di pomodori e prugna,

marmellata di San Marzano, polvere di pomodoro confit

Bura Tè llo

3 calici euro 50

5 calici euro 70

lombo, il suo fondo di cottura, pan prezzemolato, 

percorso 6 portate

euro 140

percorso 4 portate

euro 110

PERCORSO VINI

Agnello in Crosta 

patata fondente, scorzanera, tartufo nero

La “Figura” del Cioccolataio

aneto, yuzu, vermouth, nocciole, caviale


